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Sie planen ein geselliges Beisammensein

und möchten sich nicht um die Küche kümmern müssen? 

Dann sind wir gerne für Sie da!!

Ob kleine Party oder großes Ereignis, 

ob Gartenfest oder Feier im geschlossenen Raum,

wir sorgen für das Leibliche Wohl, Ihrer Gäste!

Vom kleinen Imbiss über Platten und Menüs aller Art

bis hin zum aufwändigen Komplett-Büffet liefern wir Ihnen alles, 

was das Herz, bzw. der Magen begehrt.

Wir gestalten jedes Essen

ob ofen- bzw. grillfertig vorbereitet oder tafelfertig gegart und zubereitet

dem Anlass entsprechen ganz nach Ihren Wünschen.

Wählen Sie aus unserem umfangreichen Party-Programm

oder entscheiden Sie sich für einen unserer Vorschläge.

Gerne nehmen wir uns Zeit für ein persönliches Beratungs-Gespräch,

damit Ihre Feier auch kulinarisch ein voller Erfolg wird.

Bitte sprechen Sie uns an!

Wir freuen uns darauf, Sie und Ihre Gäste bei Ihrer nächsten Feier

verwöhnen zu dürfen!

Party-Service nach Maß



Equipment

Bei Bedarf verleihen wir auch gerne das nötige Equipment

Geschirr und Besteck

Für Leihgeschirr gereinigt zurück berechnen wir einen

Unkostenbeitrag von 2,50€ pro Person

Bei ungereinigtem Geschirr einen

Unkostenbeitrag von 3,50 € pro Person

Propangas-Gill

gereinigt zurück 10,00 €

ungereinigt zurück 20,00 €

XXL-Grillpfanne

gereinigt zurück 15,00 €

ungereinigt zurück 30,00 €

Personal 

Büffet-Kraft zur Speisen-Ausgabe

pro Stunde 40,00 € incl. 19% MwSt.

Grill-Meister für die Fleisch-Zubereitung

pro Stunde 50,00 € incl. 19% Mwst.

Für verlorengegangenes oder beschädigtes Equipment 

berechnen wir den Wiederbeschaffungswert

Preise Stand 01/2026



Unsere Lieferbedingungen

Bestellungen ab 25 Personen liefern wir frei Haus innerhalb der Ortsgrenzen von Brake.

Außerhalb der Ortsgrenzen berechnen wir für eine Anfahrt

bis zu 10 km eine Pauschale von 20,- €

ab 11 bis 25 km eine Pauschale von 30,- €

ab 25 km 2,50 € pro gefahrenen km

Sicher haben Sie Verständnis dafür, dass wir diese zusätzlichen Kosten nicht alleine tragen 

können.

Wir wünschen Ihnen und Ihren Gästen ein ungetrübtes Party-Vergnügen!
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Büffet



Suppen und Eintöpfe
ab 25 Personen

kräftige Hühnersuppe 6,90 € 

mit Fleisch- und Ei-Einlage

kräftige Rindfleischsuppe 6,90 €

mit Gemüse- und Nudel-Einlage

würzige Waldpilz-Rahmsuppe 5,90 € 

mit Pilz-Einlage

herzhafte Curry-Cremesuppe 7,90 €

mit Hühnerfleisch-Einlage

sahnige Spargel-Cremesuppe 6,50 €

mit Gemüse-Einlage

herzhafte Porree-Cremesuppe 7,90 €

mit Hackfleisch und Käse

deftiger Erbsen-Eintopf 6,90 €

mit Fleisch-Einlage und Kartoffeln

klassische Gulasch-Suppe 7,50 €

Gyros-Suppe 8,50 €

nach Art des Hauses

Chili con Carne 8,90 €

Bunter Brotkorb als Beilage 1,00 €

Alle Preise pro Person.
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Büffet-Vorschläge
ab 30 Personen

Bayrisches Büffet

traditionelles vorweg: Weißwürstl mit Laugenbrezel und süßem Senf

½ Schweinshaxe gegrillt und Leberkäse

dazu Kartoffel-Püree, Semmelknödel, Sauerkraut und Speckkartoffel-Salat

Dessert: Bayrische Creme mit Früchten

19,90 €/pro Person

Schlemmer-Büffet

Vor-Suppe nach Ihrer Wahl

Zwischengericht: geräuchertes von Forelle, Makrele und Lachs,

dazu hausgemachte Salate und Party-Brötchen

Hauptgericht: Rotweinbraten vom Rind in feiner Rahmsoße

Putenbrust-Filets an fruchtiger Curry-Rahmsoße, 

Schweine-Filets mit frischen Champignons

dazu Kartoffel-Gratin, Schwenk-Kartoffeln, Reis und bunte Gemüseplatten

27,90 €/pro Person

Italienisches Büffet

kalter Gaumenschmaus vorweg

Tomate mit Mozzarella, Serrano-Schinken an Melone, Datteln und Pflaumen im Speckmantel,

Schinken-Röllchen und verschiedene Oliven-Antipasti

Hauptgericht: „Ossobuco“ Beinscheiben vom Rind, zart geschmort in Weißweinsoße mit 

Tomaten und Knoblauch

„Schweine-Lendchen Milano“ in fruchtiger Tomaten-Soße

„Hähnchen-Brust Roma“ zarte Filets im Gemüse-Bett

Dazu Spinat-Lasagne, Gemüse-Risotto, hausgemachte Salate,

Ciabatta- und Paninibrot und Party-Brötchen

Dessert: Mascarpone-Creme und Tiramisu

Käsebrett zum Schluss: verschiedene Käse-Sorten mit bunten Früchten angerichtet

28,90 €/pro Person
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Grillbüffet
ab 30 Personen

Grillbüffet 1

Steaks von Schweinenacken und Hähnchen,

Bratwurst und Cevapcici,

hausgemachte Salate Ihrer Wahl,

Tomaten mit Mozzarella, gemischte Antipasti,

Tsatsiki und 2 Dips Ihrer Wahl,

dazu Brot-Variationen

23,90 €/pro Person

Grillbüffet 2

Steaks von Schweinenacken, Schweinelachs, Hähnchen

und aus der Rinderhüfte

Bratwurst und Cevapcici

hausgemachte Salate Ihrer Wahl,

Tomaten mit Mozzarella, gemischte Antipasti,

Tsatsiki und 2 Dips Ihrer Wahl,

dazu Röschen aus Kräuterbutter und Brot-Variationen

Dessert nach Ihrer Wahl

26,90 €/pro Person

Grillbüffet 3

Steaks von Schweinenacken, Schweinelachs, Hähnchen

und aus der Rinderhüfte, eine ganze Seite vom Lachs,

Bratwurst und Cevapcici

Hausgemachte Salate Ihrer Wahl,

Tomate mit Mozzarella, gemischte Antipasti,

Tsatsiki und 2 Dips Ihrer Wahl

dazu Röschen aus Kräuterbutter und Brot-Variationen

Dessert nach Ihrer Wahl

28,90 €/pro Person

Preise Stand 01/2026



3-Gang-Menüs
mit gemischtem Fleisch, ab 25 Personen

Menü 10

Vorsuppe

kräftige Rindfleisch-Suppe mit Einlage

Hauptgericht 

klassische Rinder-Rouladen, Schweine-Braten, Kasseler-Braten

dazu Salzkartoffeln und Gemüse der Saison

Dessert

rote Grütze mit Vanille-Soße

22,90 €/pro Person

Menü 11

Vorsuppe

Kräftige Hühner-Suppe mit Einlage

Hauptgericht

Rotwein-Braten vom Rind, Gyros-Braten vom Schwein, Schweine-Filet im Speckmantel

dazu Kartoffel-Gratin, Schwenk-Kartoffeln, Pfannen-Wirsing und bunter Salat nach Saison-

Angebot

Dessert

Himbeer-Traum

25,90 €/pro Person
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2-Gang-Menüs
mit Braten vom Rind, ab 25 Personen

Menü 1

Vorsuppe: kräftige Rindfleisch-Suppe mit Einlage

klassischer Schmorbraten in feiner Rahm-Soße

dazu Kartoffel-Gratin und Prinzess-Böhnchen mit Speck

18,90 €/pro Person

Menü 2

klassische Roulade in kräftiger Soße

dazu Salzkartoffeln und Rotkohl

Dessert: Götterspeise mit Vanille-Soße

19,90 €/pro Person

mit Braten vom Schwein

Menü 3

Back-Schinken nach Art des Hauses

dazu Salzkartoffeln und Prinzess-Böhnchen

Dessert: rote Grütze mit Vanille-Soße

18,90 €/pro Person

Menü 4

Vorsuppe: sahnige Blumenkohl-Cremesuppe

zarte Filets aus der Schweine-Lende

in feiner Curry-Sahne-Soße

dazu Kartoffel-Gratin und bunter Salat nach Saison-Angebot

23,50 €/pro Person
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2-Gang-Menüs
mit gemischten Braten, ab 25 Personen

Menü 5

Vorsuppe: kräftige Rindfleisch-Suppe mit Einlage

Spießbraten und Kasseler Braten

dazu Bratkartoffeln und Gartensalat

19,90 €/pro Person

Menü 6

Vorsuppe: kräftige Hühner-Suppe mit Einlage

Spießbraten und Kasseler Braten

dazu Kartoffel-Gratin und Gemüse nach Saison-Angebot

19,90 €/pro Person

Menü 7

Kutscher-Braten und Burgunder-Rollbraten

dazu Salzkartoffeln, Gemüse und Salat nach Saison-Angebot

Dessert: Mousse au Chocolat mit Vanille-Soße

19,90 €/pro Person

Menü 8

Rosmarin-Braten vom Rind und Röstzwiebel-Braten vom Schwein

dazu Schwenk-Kartoffeln und Pfannen-Wirsing

Dessert: Panna Cotta mit pürierten Früchten

21,50 €/pro Person

Menü 9

Vorsuppe: sahnige Spargel-Cremesuppe

Zarte Filets vom Schwein und klassische Roulade vom Rind

dazu Soße, frische Champignon, Salzkartoffeln und Gemüse

24,90 €/pro Person
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Braten-Spezialitäten

vom Schwein

Spießbraten nach Art des Hauses 8,50 €

mit oder ohne Füllung, eingelegt in hausgemachter Marinade

Röstzwiebel-Braten, saftiger Schweine-Nacken 8,50 € 

mit Röstzwiebeln gefüllt und herzhaft gewürzt

Kasseler Braten, vom mageren Schweine-Rücken 9,50 € 

Back-Schinken nach Art des Hauses 9,90 €

Schichtbraten vom Schwein

Kutscher-Braten, gefüllt mit Zwiebeln und gestreiftem Speck 9,90 €                          

Schlemmer-Braten, gefüllt mit Kochschinken und Käse 9,50 €

Gyros-Braten, gefüllt mit Krautsalat und Tsatsiki 10,50 €   

                                                     

Spanferkel gegrillt, eingelegt nach Art des Hauses 15,50 €  

vom Geflügel

Puten-Braten, mit feiner Soße 10,50 €

vom Rind

Schmorbraten in feiner Rahmsoße 10,90 €

Rotwein-Braten in Rotwein eingelegt 10,90 €

Klassische Roulade, 2 Stück pro Person 11,90 €

 gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Gurke

ohne Beilagen, ab 25 Personen
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Pfannen-Gerichte

Rahm-Geschnetzeltes vom Schwein

mit Beilagen Ihrer Wahl

14,90 €/pro Person

Geflügel-Pfanne exotisch

in Curry-Frucht-Soße, dazu Reis und Gartensalat

15,90 €/pro Person

Geflügel-Pfanne pikant

mit Knoblauch und Cherry-Tomaten

dazu Beilagen Ihrer Wahl

15,90 €/pro Person

Schlemmer-Gerichte

Putenbrust-Filet überbacken

mit oder ohne Soße

dazu Beilagen Ihrer Wahl

17,50 €/pro Person

Schweine-Filet „Cafe de Paris“

in herzhaft-pikanter Soße

dazu Reis und Gartensalat

18,90 €/pro Person

Schweine-Filet de Luxe

im Ganzen gebraten

dazu frische Champignons, Kartoffel-Gratin und buntes Gemüse

19,90 €/pro Person

auf Platten und in Schüsseln fertig angerichtet
ab 25 Personen
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Schnitzel-Büffets

Um Ihnen einen Überblick zu geben über die Vielfalt der Variations-Möglichkeiten, die dieser 

Klassiker zu bieten hat, haben wir unser Angebot zu einem kompletten Programm 

ausgearbeitet.

Entscheiden Sie sich für einen unserer Vorschläge

oder stellen Sie sich Ihr Büffet individuell ganz nach Ihrem Geschmack zusammen.

Zur Wahl stehen:

- Schnitzel in Variationen

- Soßen kalt und warm

- Sättigungs-Beilagen

- Salate

- Vorsuppen

- Desserts

Wir wünschen viel Spaß beim Auswählen und freuen uns darauf,

Ihnen Ihr Wunschbüffet liefern zu dürfen.

Der Klassiker in seiner ganzen Vielfalt
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Schnitzel-Büffets

Kleines Schnitzel-Büffet 1

kleine Schnitzel vom Schwein, klassisch paniert

dazu Cafe de Paris-Soße, Zwiebel-Rahmsoße, Bratkartoffeln und Gartensalat

13,90€/pro Person

Kleines Schnitzel-Büffet 2

kleine Schnitzel von Schwein und Hähnchen, klassisch paniert

dazu Champignon-Rahmsoße, Sauce Cafe de Paris, Kartoffel-Gratin

 und Gartensalat

15,90 €/pro Person

!Unser Klassiker: Traditionelles Schnitzel-Büffet

kleine Schnitzel von Schwein und Hähnchen, klassisch paniert

dazu 2 Soßen Ihrer Wahl, 

Bratkartoffeln, Gartensalat

16,90 €/pro Person

Schnitzel-Büffet de Luxe

kleine Schnitzel von Schwein und Hähnchen, jeweils auf 3 Arten paniert

dazu 3 Soßen nach Ihrer Wahl, Bratkartoffeln, Kartoffel-Gratin,

bunte Gemüseplatte, Gartensalat 

Dessert: Panna Cotta mit pürierten Früchten

19,90 €/pro Person

Der Klassiker in seiner ganzen Vielfalt
ab 25 Personen
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Sättigungs-Beilagen

Reis 2,50 €

Salzkartoffeln 3,50 €

Kartoffel-Kroketten 4,00 €

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 4,00 €

Schwenk-Kartoffeln | kleine Kartoffeln in Olivenöl gedünstet  3,50 €

Kartoffel-Gratin 4,50 €

Sauerkraut  3,90 €

Rotkohl  4,00 €

Pfannen-Wirsing  4,50 €    

Bunte Gemüseplatte  4,90 €   

Prinzess-Böhnchen mit Speck 4,50 €  

Brokkoli-Gratin  5,50 €                                                                                                                                             

Hausgemachte Salate

Eisbergsalat, mit Dressing nach Art des Hauses, süß oder herzhaft 3,50 €

Bunter Gartensalat, nach Angebot der Saison gemischt 3,50 €

Karottensalat, mit Apfel und Zitrone 3,50 €

Porreesalat, mit Äpfeln 3,50 €

Farmersalat, mit Sellerie und Karotten 3,50 €

Krautsalat, nach Hausfrauenart 3,50 €

Kartoffelsalat, mit Ei 3,50 €

Nudelsalat, nach Art des Hauses  3,50 €

Indonesischer Nudelsalat, pikant mit Paprika und Currry 3,50 €

Partysalat, bunt gemischt 3,50 €

Tsatsik 3,50 €

Alle Preise pro Person.
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Soßen/Dips

warm

klassische Bratensoße 0,80 €

klassische Rahmsoße 0,80 €

Pilz-Rahmsße 0,80 €

Paprika-Soße 0,80 €

Zwiebel-Rahmsoße  0,80 €

Champignon-Rahmsoße  4,00 €

Curry-Rahmsoße  0,80 €

Sauce Hollandaise 0,80 €

Sauce Café de Paris 0,80 €                                                                                                                                       

kalt

Frischkäse-Dip mit Kräutern 2,00 €

Tsatsiki 2,00 €

Knoblauch-Dip 2,00 €

Paprika-Dip 2,00 €

Barbecue-Dip 2,00 €

Chili-Dip 2,00 €

Curry-Dip 2,00 €
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Antipasti

Tomaten getrocknet  2,90 €  

Oliven gefüllt, 3 Sorten gemischt 2,90 € 

Pepperoni gefüllt  2,90 €

   

Pepperdue gefüllt, italienische Art 3,50 €  

Champignon-Köpfe 3,90 € 

in Olivenöl und Balsamico gedünstet

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum 4,50 €

Alle Preise pro Person.
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Kaltes und Warmes

Belegte Brötchen je ½ mit Auflage nach Wahl 2,20 €

Frikadelle 2,00 €

Kotelett, 200g gebraten 4,50 €

Schweineschnitzel, 200g, paniert und gebraten 4,90 €

Hähnchenschnitzel, 150g, paniert und gebraten 3,90 €

Alle Preise pro Stück

Kleine Schweine-Medaillons, 2 Stück zart gebraten 5,90 €

Schinkenröllchen, 2 Stück 3,90 €

Halbe Eier, 2 Stück 2,00 €

Hackbällchen, 2 Stück 2,50 €

Käse-Spieße, 4 Stück 3,00 €

Kleine Aufschnitt-Platte, ohne Brot 11,90 €

Kleine Aufschnitt-Platte, mit Brot 14,90 € 

verzehrfertig belegt mit gemischtem Braten, Schinkenvariationen, Hackepeter und 

verschiedenen Käsesorten

Große Aufschnitt-Platte, mit Brot 16,90 €   

verzehrfertig belegt mit gemischtem Braten, Schinkenvariationen, Hackepeter, Verschiedene 

Käsesorten, Forelle, Makrele und Lachs

Alle Preise pro Person

für zwischendurch auf Platten angerichtet

Kalte Platten
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Klassisch-Rustikales

Schweinshaxe gegrillt 14,90 €

dazu Kartoffel-Püree und Sauerkraut

Labskaus  14,90 €

dazu Rollmops, rote Bete und eingelegte Gurke

Gulasch  12,90 €

dazu Salzkartoffeln und Rotkohl

Grünkohl  19,90 €

mit Pinkel, Kassler, Kochwurst und  Salzkartoffeln

Vegetarisches

Vegetarisches

Spinat-Lasagne  8,90 €

mit Tomaten und Knoblauch  

Nudel-Auflauf 8,90 €  

mit Champignons und Brokkoli   

Kartoffel-Auflauf  8,90 €   

mit Wald-Pilzen und buntem Gemüse         

ab 25 Personen
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Desserts - Nachtisch

Erdbeer-Creme  2,70 € 

Zitronen-Creme  2,70 €

Götterspeise mit Vanille-Soße 2,70 €

Vanille-Pudding mit Schokoladen-Soße 2,90 €

Schokoladen-Pudding mit Vanille-Soße 2,90 €

Mousse au Chocolat  2,90 €

Rote Grütze reich an Früchten, mit Vanille-Soße 2,90 €

Panna Cotta mit pürierten Früchten 3,00 €

Quark-Speise mit bunten Früchten 2,90 €

Himbeer-Traum Sahne-Quark mit Himbeeren und Baiser 3,50 €

Tiramisu  4,00 €

Alle Preise pro Person.
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Leckere Büffets
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